B LiNEA FRIA GASTRO"

Maquina de Helado Artesanal h
30 Lt/Hora

PROFESIONAL

MODELO YB-20

HELADO ARTESANAL
DE ALTA CALIDAD

Elaborada para ofrecer helados
de textura cremosa, consistentes
y de excelente sabor.

Ideal para heladerias, cafeterias,
restaurantes y negocios de
produccion de helados.

B Especificaciones Técnicas

Modelo YB-20

Tipo Maguina de helado
Compresor 1.25 HP Embraco
Potencia 2000 W
Panel Digital
Paleta Acero
Valvula de expansion Si

PRODUCCION 30 L/H

Alta capacidad para atender
la demanda de tu negocic.

Capacidad del cilindro 75L

'Tl--'
Estructura Acero inoxidable \
CILINDRODE 75 L
Capacidad ideal parauna
produccion continua.

Dimensiones (Al x An x Pr) 52 ®x 73 x 131 cm
Peso neto 130 kg

Uso recomendado Heladerias, cafeterias, restaurantes % VALVULA DE EXPANSION

f . Optimiza el enfriamiento y
y negocios de produccion de helados. el e i

PANEL DIGITAL
Control preciso y facil de usar
para un proceso eficiente,

I Beneficios Destacados

HELADO ALTO
é ARTESANAL {E;:} RENDIMIENTO
Textura cremaosa, Produce hasta 30 L/h

ACERO INOXIDABLE

Estructura resistente, higiénica

FACIL y de larga vida util.

OPERACION
Disefiada para un

ENFRIAMIENTO
EFICIENTE

Sistema avanzado que

D

¢

consistente y para maxima garantiza resultados uso intuitivo v

de excalente sabor, productividad. uniformes. practico. B i S t ri b u i d O r
Notorizados

La Maquina de Helado Artesanal 30 Lt/Hora Gastro modelo YB-20 combina tecnologia y g

robustez para ofrecer helados artesanales de alta calidad. Su estructura en acero inoxidable, e
compresor Embraco y panel digital aseguran un rendimiento constante, eficiencia energetica [A““E" As
y facil operacién en el uso profesional diario. o




