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Horno de Pizza Electrico
Digital

MODELO FY-EP-2D =

PROFESIONAL

PiZZAS PERFECTAS

Diseriado para ofrecer coccion uniforme,

rapida y eficiente, logrando pizzas
crujientes y deliciosas.

|deal para pizzerias, restaurantes,

cafeterias y negocios gastronomicos.

- Especificaciones Técnicas

Bi5tnibuildod

oz

CALENTAMIENTO

Modelo FY-EP-2D
& EFICIENTE
Niveles 2 pisos S Potencia total de 3000 W que
) . ; garantiza un calentamiento
Material Acero inoxidable [&Rﬂf“ﬂs rapido y uniforme.
Panel Digital
Potencia 3000 W CONTROL DIGITAL
Panel digital preciso para ajuste
Voltaje 220-240V de temperatura superior e inferior
Enchufe Tipo américano de forma independiente.

Dimensiones del horno

Dimensiones de cada camara

56 x 57 x 44 cm
40 x 40 x 12 cm

ACERO INOXIDABLE

Estructura robusta, higiénica
y resistente a la corrosion.

Dimensiones de embalaje 66 x 62 x 55 cm

Peso bruto 37.7 kg :

Embalaje EaaEs n:artt:':n_ Estérnclar :jpiﬁ:LTllEsiﬁnateriales
con espuma interior de alta calidad que facilitan

Uso Ideal para pizzerias, restaurantes, la limpieza y el mantenimiento.

cafeterias y negocios gastronémicos.

B Beneficios Destacados - -
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COCCION UNIFORME RAPIDO Y EFICIENTE DURADERD USO PROFESIONAL VERSATIL
Distribucién homogénesa Ahorra Gempo v energla Materiales de alta caldad Ideal para alte rendimiento Perfecto para pizzerias,
dil calor para pizeas sin comprometer |a quie garantizan largs vida en antamos comerciabes restaurantes, cafeterias
perfectameante cockdas, calidad. ditil. edigeantes, ¥ rrids.

USO RECOMENDADO

Ideal para pizzerias, restaurantes, o fn\ 1 T—3

cafeterias y todo tipo de negocios e Q ﬁ

Pl . —_—— > 9
gastronomicos que buscan calidad
y eficiencia en cada preparacin. PIZZERIAS RESTAURANTES CAFETERIAS FOODTRUCKS. | caemescimione

El Horno de Pizza Eléctrico Digital Gastro modelo FY-EP-2D combina tecnologia digital,
potencia y durabilidad para ofrecer resultados profesionales en cada coccién.

Su estructura de acero inoxidable y su diserfo eficiente garantizan facilidad de uso,
limpieza y un rendimiento superior en entornos comerciales.




