S LINEA CALOR

Freidora Eléctrica
de Mesa 8 Litros

MODELO GFY-8L-A
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FRITURAS PERFECTAS

Disefiada para freir alimentos de manera

rapida, uniforme y eficiente.
Ideal para restaurantes, cafeterias,

food trucks y negocios gastrondmicos.

- Especificaciones Técnicas
Modelo GFY-8L-A Ww

CALENTAMIENTO RAPIDO

Capacidad 2 litros s Patencia de 2850 W que permite alcanzar
" o i | o la temperatura deseada en poco tiempo
Material Acero inoxidable [ AR“E" ns para una fritura eficiente.
Potenci 2850 W v
D CONTROL DE TEMPERATURA

Voltaje 220-240V Termostato ajustable de 50-200 °C
Rango de temperatura 50-200 °C ::::::f::t:: bl
Dimensiones del equipo 41 x 26.5 x 32.5 cm

ACERO INOXIDABLE
Dimensiones de embalaje 45 x 325 x 355 cm Estructura robusta, higiénica
Posd Beuts 8.5 kg y resistente a la corrosion.

Dimensiones del recipiente CESTA RESISTENTE

24 x 30 x 20 cm

de aceite Cesta de acero niguelade con mango
aislado al calor para un manejo seguro
Dimensiones de la cesta 18 x 23 x14cm y comodo.
Uso Ideal para freir papas, pollo, snacks LIMPIEZA FACIL
y diversos alimentos de manera Recipiente de aceite removible
rapida y uniforme. que facilita la limpieza y el

mantenimiento diario.

- Beneficios Destacados

FRITURAS UNIFORMES ALTO REMDIMIENTO DURADERA, LSO PROFESIONAL VERSATIL
Distribucién homogénea Potencla de 2850 W para Materiales de alta calidad ldeal para alte rendimiento Perfects para frefr papas,
del calor para una coccidn resultados ripidos y que garantizan larga vida en entomos comerciales polla, snacks v diversos
perfecta y panaja. consistentes, il exigentes, adirmentos,

USO RECOMENDADO I

Ideal para restaurantes, cafeterias, D:) (-’\)

food trucks y todo tipo de negocios -

gastronémicos que buscan eficiencia, NEGOCIOS

. . - RESTAURANTES CAFETERIAS POLLOS FRITOS SMNACKS
rapidez y calidad en cada fritura. GASTRONOMICOS

La Freidora Electrica de Mesa Gastro modelo GFY-8BL-A combina potencia, seguridad y materiales
de alta calidad para ofrecer frituras perfectas en cada preparacién.

Su estructura de acero inoxidable y su control de temperatura garantizan durabilidad,

higiene y confianza en cualquier entorno profesional.




