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Ideal para cafeterias, heladerias,

MODELO GFY-801-2

BATIDOS PERFECTOS,
SIEMPRE CREMOSOS

Disefiada para preparar milkshakes,

restaurantes y negocios gastronémicos
que buscan velocidad, rendimiento
v durabilidad en cada preparacion.

DOBELE CABEZAL

Permite preparar dos bebidas al mismo
tiempo, aumentando la productividad.

Especificaciones Técnicas

Modelo GFY-801-2 " o )
POTENCIA OPTIMIZADA

Motores independientes de 280 W y 180 W
gque aseguran mezclas homogeneas y
de excelente textura.

Marca Gastro

Doble maquina para

Configuracion
leche malteada

MEZCLAS RAPIDAS Y UNIFORMES

Potencia 280 W +180 W

Disefiada para obtener batidos cremosos
Voltaje 220V / 60 Hz v consistentes en segundos.
Dimensiones (L x F x Al) 23 x 23 x 53 cm ESTRUCTURA RESISTENTE

Fabricada en acero inoxidable de alta calidad,
Peso 7 kg resistente a la corrosion y de facil impieza.
Uso Ideal para preparar milkshakes,

VASOS DE ACERO INOXIDAELE

Incluye vasos resistentes y duraderos,
ideales para uso intensivo.

malteadas y otras bebidas cremosas
de manera rapida y eficiente.
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- Beneficios Destacados -

ALTC RENDIMIENTO RESULTADOS CONSISTENTES CURABILIDALD +.4 FACIL LIMPIEZA VERSATILIDAD
Prepara bebidas cremocas Mezclas homoogéneas Estructura robusts en acero @+ Suiperficies lnas y deamorntables Ideal para rrdivipes bebidas
& menas tiempo, de excelente textura en ivcnikdable para mayor yuie facilitan la higiene cremosas: milkshakes,
cada uso, wicla dtil, y limpécza, malteadas v mas,

USO RECOMENDADO
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La Batidora Milk Shake de dos cabezales Gastro modelo GFY-801-2 combina potencia,
eficiencia y disefio funcional para preparar bebidas cremosas de manera rapida y uniforme.
Su estructura en acero inoxidable y motores independientes garantizan un desemperio
confiable, higienico y duraderc en cocinas profesionales.




