" LINEA NEUTRA METVISA

Embutidora Manual Proribial
de Chorizos

MODELO EL10

ELABORACION DE EMBUTIDOS
DE CALIDAD

Disenada para el embutido de diversos

tipos de chorizos, asegurando
consistencia, eficiencia y practicidad

en cada preparacion.

Ideal para carnicerias, charcuterias,
restaurantes y negocios dedicados

a la elaboracién de embutidos.

OPERACION MANUAL

Sistema manual robusto que
permite un control preciso del

- Especificaciones Técnicas

Modelo EL10 embutido.

: K TUBO BASCULANTE
Sistema de operacion Manual Y DESMONTABLE
Aplicacion Elaboracion y embutide de Facilita la carga, descarga

diversos tipos de chorizos y limpieza del equipo.

Tubo Basculante y desmontable TUBO EN ACERO INOXIDAELE
Material resistente, higiénico

Material del tubo Acero inoxidable y de larga vida til.

Estructura Acero al carbono S EMBUBOS INCIUIBGS

Embudos incluidos + Fino Incluye tres tamarios de embudos
« Medio para adaptarse a diferentes tipos
¢ Grueso de embutidos.

Dimensiones (L x F x Al} 157.5 x 455 x 69 cm ESTRUCTURA RESISTENTE

Peso 22.8 kg Fabricada en acero al carbono

HEERCIANGE -2

para mayor estabilidad y
Uso ldeal para carnicerias, charcuterias, durabilidad.
restaurantes y negocios dedicados
a la elaboraciéon de embutidos.

- Beneficios Destacados

EMBUTIDOS UNIFORMES FACIL MANEJO HIGIENE ¥ SEGURIDAD DURABILIDAD VERSATILIDAD

Garantiza un llenado @ Disefio prRctico v ergondmico Tubo de acers moxidable Estructura sdlida que Perfecta para elaborar

consistente v de calidad. para un uso eficients ¥ cque favanece la higiens asequrd resistencia al uso diferentes Bpos v tamafios
5an esfusrag, del producte, inREnsn, de chorizos,

USO RECOMENDADO

EE—— -
ldeal para carnicerias, charcuterias, Q ’! l“ .
restaurantes, supermercados y todo tipo 1 v 4 m m

de negocios dedicados a la produccién

de embutidos de manera artesanal CARNICERIAS CHARCUTERIAS  RESTAURANTES EMBUTIDOS INDUSTRIA
ARTESANALES ALIMENTARIA

o semi-industrial.

La Embutidora Manual de Chorizos Gastro modelo EL10 es la herramienta ideal para la elaboracion
profesional de embutidos. Su disefio resistente, tubo basculante y embudos incluidos garantizan
un embutido preciso, higiénico y eficiente en cada preparacion.




