" LINEA NEUTRA METVISA

Peladora de

PROFESIONAL

Papa de 6 Kilos

MODELO DB6620M

PELADO EFICIENTE
Y LIMPIO

Disefiada para pelar papas y otros
tubérculos de manera répida e higiénica

mediante un sisterma de lijado con
agua corriente, optimizando la limpieza
y evacuacion de residuos.

Ideal para restaurantes, hoteles,
comedores industriales y negocios
gastronémicos.

ESPECIﬁCﬂCIOI’IeS Técnicas SISTEMA DE LIJADO CON AGUA

Reduce la rigidez de las cascaras, logrando
Modelo DB&6620M un pelado mas efectivo y uniforme.
Sistema de operacion Lijade con agua corriente para

reducir la rigidez de las cascaras — MOTOR EFICIENTE
lE' Motor de 1/4 HP que ofrece un dptimo
Motor 1/4 HP . rendimiento con bajo consumo energetico.
Consumeo de energia 0.18 kW/h
_ r Permite una facil remocidn para limpieza

Disco Extraible y mantenimiento del equipo.
Desaglie Sisterma para drenar residucs
Estructura Acero inoxidable R\ 2% TEMA DE DESAGUE

Facilita la evacuacion de residuos y
Dimensiones (L x F x Al) 37 x 51 x 1.5 cm mantiene el drea de trabajo limpia.
Peso 22.5 kg
Uso |deal para facilitar el pelado y ESTRUCTURA RESISTENTE

Fabricada en acero inoxicdable de alta calidad,

procesamiento de alimentos mediante
resistente a la corrosion y de larga vida Gtil.

un sistema de lijado con agua, optimizando
la limpieza y evacuacion de residucs.

- Beneficios Destacados

ALTO RENDIMIENTO LIMPIEZA OPTIMIZADA EVACUACION EFICIENTE HIGIENICO Y SEGURC FACIL OPERACION

Pela grandes cantidades El sisterna de agua El sisterna de desagiie Estructura en acers Disefio préctico y sencillo
de papas de manera comiente mejora el remueve kos residuos inoxidable que asegura de usar para un trabajo
rapida v uniforme. proceso de pelado facimente. durabilidad e higiene. mas eficiente.

y la higiene,

USO RECOMENDADO
Ideal para restaurantes, hoteles, comedores Q \ J
Industriales, hospitales y negocios gastronémicos : B M J -

que buscan optimizar el pelado de papas y otros

: . 5 i ! RESTAURAMTES HOTELES COMEDORES HOSPITALES MEGOLCIOS
tubérculos con rapidez, higiene y eficiencia. INDUSTRIALES GASTRONOMICOS

La Peladora de Papa de 6 Kilos Gastro modelo DB6620M combina eficiencia, durabilidad e higiene
para facilitar el procesamiento de alimentos.

Su sistema de lijado con agua, disco extraible y desagle integrado garantizan un pelado perfecto
y una limpieza rapida, optimizando el trabajo en cocinas profesionales.




