B LINEA NEUTRA

Cilindro Laminadora
de Mesa para Masas
de 51cm

MODELO CLM220

LAMINADO UNIFORME
Y PRECISO

Diseriada para estirar y laminar masas

de manera rapida y eficiente,
garantizando un grosor uniforme y

resultados consistentes.

Ideal para panaderias, pizzerias,
pastelerias y negocios gastronomicos
que buscan productividad y calidad

en cada preparacion.

W Especificaciones Técnicas

Modelo CLM220

Maotor 1.5 HP

Produccién estimada Hasta 15 kg de masa

Voltaje 220V
Material Acero inoxidable
Rodillos Acero de alta durabilidad

Medidas de los rodillos 39 cm de largo x 5 em de didmetro

Ajuste de espesor 1-15 mm

Dimensiones del equipo 60 x 45 = 50 emn

Uso Ideal para estirar y laminar masas
de forma uniforme, permitiendo
controlar el grosor segun las
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CARDENAS

MOTOR POTENTE

Maotor de 1.5 HP que brinda la fuerza
necesaria para un laminado constante
v eficiente.

RODILLOS DE ALTA DURAEBILIDAD

Reodilles de acero de alta calidad que aseguran
un laminado uniforme vy una larga vida atil.

AJUSTE DE ESPESOR

Permite ajustar el grosor de la masa
de 1a 15 mm, adaptandose a diferentes
recetas y preparaciones.

ESTRUCTURA RESISTENTE

Fabricada en acero inoxidable, resistente
a la corrosidn, facil de limpiar y disefada
para use profesional intensivo.

FACIL OPERACION

Disefio practico con manivela y controles
intuitivos para un manejo sencille

- A SEeguro.
necesidades de preparacion. L
MAYOR PRODUCTIVIDAD RESULTADOS UNIFORMES DURABILIDAD EXTENDIDA HIGIENICO Y SEGURO VERSATILIDAD
G} Reduce ¢l bempo de estirado Garantiza un laminado Construccitn robusta Acero nexidable de Ideal para diferentes tpos
y mejora la producciin parejo y profesional con materiales de alta facil limpieza y segurc de masas pan, pizza,
de rmasas, en cads uso. resishencia. para alimentos. pasteleria y mas.
USO RECOMENDADO
Ideal para panaderias, pizzerias, O
pastelerias, restaurantes y negocios O 0O |
gastronomicos que requieren laminar —
masas con precision, rapicdez y PANADERIAS PIZZERIAS PASTELERIAS RESTAURANTES NEGOCIOS
GASTRONOMICOS

consistencia profesional.

El Cilindro Laminadora de Mesa para Masas de 51 cm Gastro modeleo CLM220 combina potencia,
durabilidad y precision para ofrecer un laminado perfecto en cada preparacién.

Su estructura en acero inoxidable y sus rodillos de alta calidad aseguran un desempefo confiable,
higiénico y eficiente, ideal para el uso profesional diario.




