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MAQUINA CAFE COMERCIAL

CFPRO-200

CARDENAS

GARANTIA

A NIVEL
NACIONAL

Caracteristicas

Sistema de doble caldera

Doble tolva de granos

Salida independiente de agua caliente

Salida simultanea de café y leche

Café personalizado

Suministro de agua por depdsito o conexion directa
Limpieza automatica inteligente

Tamafo de pantalla: 10.1"

Produccion diaria recomendada (tazas): 200

Datos técnicos

An.340xFo0.545xAl.620mm
An.620xFo0.520xAl.710mm
25 kg
32 kg

Medidas de producto (mm)
Medidas de embalaje (mm)
Peso neto

Peso bruto

Capacidad del tanque de agua 4 L

1000g / Tolva derecha: 1200g

Capacidad del depésito de café en grano

Aproximadamente 70 servicios (basado
en 10g por servicio)

Presion de entrada de agua 80-600kPa (0.08-0.6MPa)

220-240V / 50-60Hz
2900 W

Capacidad del depdsito de residuos de café

Voltaje minimo / Frecuencia

Potencia
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Descripcion

Sistema de doble caldera: la maquina puede producir café y
leche simultdneamente, manteniendo un rendimiento estable y
excelente incluso en momentos de alta demanda.

Sistema de doble molienda: Cuenta con discos de molienda
planos de ceramica de larga duracién, bajo nivel de ruido y
disefio eficiente de disipacion de calor, garantizando un molido
uniforme y resaltando mejor las caracteristicas Unicas del café.
Incluye una palanca de agua caliente que permite dispensar agua
caliente con un solo toque, ofreciendo una operacion practica y
adaptandose a diferentes necesidades y entornos.
Personalizacion flexible: Permite ajustar los parametros de la
configuracion de las bebidas segln el requerimiento del cliente.
Conexion de agua: La maquina puede usar agua del tanque
interno/ de un bidon de agua/ de una conexion directa.

Puede utilizarse junto con un mini refrigerador profesional, es
posible colocar dos tipos diferentes de leche en el refrigerador.
Se puede alternar entre ambas fuentes de leche en cualquier
momento para preparar bebidas con distintos sabores y ofrecer
opciones mas personalizadas.

Ideal para negocios como: Oficinas, Areas lounge y
ﬁ VIP, Hoteles, Coworkings, Tiendas de conveniencia,
Cafeterias de alto flujo, entre otros.

Uso adecuado para

Café americano, Cappuccino, Espresso, Latte
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