B LINEA FRIA

GASTRO

Maquina de Helado e
Frito de Mesa

PROFESIONAL

1]

MODELO CB-530F

HELADO FRITO =S
DE ALTA CALIDAD

Elaborada para preparar

helados fritos de textura
cremosa y consistentes,

con un rendimiento eficiente
y facil operacion.

|deal para heladerias,
negocios de postres,

food trucks y cafeterias.

B Especificaciones Técnicas

Modelo CB-530F
PRODUCCION 25 L/H
Plancha 53 x 33 cm Alta capacidad para atender
Produceis 25 L/h la demanda de tu negocio.
roduccion
Compresor Gree rotativo japonés de 1 HP PLANCHA 53 x 53 CM
Superficie fria de gran tamario
Potencia 1500 W para un helado frito perfecto.
- s 10
4 ibuido
Panel Digital Pisty e COMPRESOR 1 HP
Funcién Pedal DEFROST W Gree rotativo japnraés ‘dE 1HP
& que garantiza eficiencia
Ruedas Con freno [ AHEEHA-S y durabilidad.
Estructura Acero inoxidable v FUNCION PEDAL DEFROST
Diffensicnias fAls AR =¥ 68 x 68 x 81 em Sistema de deshielo n‘redluante
pedal para mayor comodidad
Peso neto 65 kg y eficiencia.
RUEDAS CON FRENO
- Beneficios Destacados Fécil de mover y seguro
para trabajar en cualquier
espacio.

HELADO FRITO ALTO
ARTESAMNAL RENDIMIENTO
Textura cremosa, Produce hasta

fresca y deliciosa. 25 L/h para
MIAKIMA FOTacion.

ACERO INOXIDABLE

Estructura resistente, higiénica

y de larga vida util.

La Maquina de Helado Frito de Mesa Gastro modele CB-530F combina tecnologis,
eficiencia y practicidad en un disefio robusto y funcional. Su plancha de 53 x 53 cm vy
sistema de deshielo por pedal garantizan helados artesanales de excelente calidad vy
una operacion continua, ideal para negocios que buscan destacar y sorprender.




