GASTRO

Maquina de Helado Vo di
Frito de Mesa

B LINEA FRIA

MODELO CB-400+4

HELADO FRITO
DE ALTA CALIDAD

Elaborada para preparar
helados fritos de textura
cremosa y consistentes,

con un rendimiento eficiente
y facil operacién.

Ideal para heladerias,
negocios de postres,
food trucks y cafeterias.

B Especificaciones Técnicas

Modelo CB-400+4
Plancha 40 x 40 cm
Produccion 20 L/h -
PRODUCCION 20 L/H
Compresor Gree rotativo japonés de 1 HP Alta capacidad para atender
- T la d ndade t 0,
Potencia 1000 W Bistrlb“‘dﬂr a demanda de tu negocio
{:m rji“,w PLANCHA 40 = 40 CM
Ruedas Con freno & Superficie fria de alta eficiencia
A o : para un helado frito perfecto.
Funcién Inyeccién de gas caliente [ —y v
(DEFROST) AR“E"AE COMPRESOR 1 HP
Estructura Acero inoxidable j:;:ﬁzj:ﬁp;:z‘:‘ﬂ HF
I I 1
Peso neto 54 kg y durabilidad.
Dimensiones (Al x An x Pr) 78 x 60 x 52 cm INYECCION DE GAS

CALIENTE (DEFROST)
Sistema de deshielo automatico
que mantiene el equipo siempre
listo para usar.

- Beneficios Destacados

RUEDAS CON FRENO
HELADO FRITO ALTO Wat. ENFRIAMIENTO FACIL IDEAL PARA Facil de mover y seguro
% ARTESANAL {ﬁ} RENDIMIENTO =ﬁ!: RAPIDO OPERACION NEGOCIOS para trabajar en cualquier
T A | Produce hasta Plancha de gran Disefiada para un EIpEo:
P 20 L/h para capacidad y us0 intuitivo y
fr deliciosa.
esca y . e S M s g ACERO INOXIDABLE

Estructura resistente, higiénica
y de larga vida qtil.
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La Maquina de Helado Frito de Mesa Gastro modelo CB-400+4 combina tecnologia,
eficiencia y practicidad en un disefic compacto y robusto. Su plancha de 40 x 40 cm y

sistema de inyeccion de gas caliente garantizan helados artesanales de excelente calidad
Yy una operacion continua, ideal para negocios que buscan destacar y sorprender.




