BN LiNEA FRIA GASTRO

Maquina de Helado N i
Frito de Mesa

MODELO CB-360F o= —

' HELADO FRITO
DE ALTA CALIDAD
Elaborada para preparar
helados fritos de textura
cremosa y consistentes,

con un rendimiento eficiente
y facil operacion.

|deal para heladerias,
negocios de postres,
food trucks y cafeterias.

- Especificaciones Técnicas

Modelo CB-360F

Plancha 36 x 36cm 1
PRODUCCION 15 L/H

Produccion 15 L/h Rendimiento ideal para
negocios de alto movimiento.

Comnpresor 1/3 HP
: PLANCHA 36 x 36 CM

Potencia 360 W @ W v | "
Superficie fria de alta eficiencia

Funcion Inyeccion de gas caliente para un helado frito perfecto.

(DEFROST)

Estructura Acero inoxidable EDHPFESDR _UE W
Enfriamiento rapido y estable

Peso neto 48 kg para una produccién continua.

gue mantiene el equipo siempre
listo para usar.

B Beneficios Destacados

ACERO INOXIDABLE

CALIENTE (DEFROST)
Sistema de deshielo automatico

HELADOQ FRITO ALTO ENFRIAMIENTO Fﬁ.‘:“. IDEAL PARA EEtrUCtLIrE FEEiEtEﬂt‘E. h|g|Er-”¢a
ARTESANAL RENDIMIENTO RAPIDO OPERACION | NEGOCIOS itle Larsa ViR
Textura crémosa, Praduce hasta Plancha de gran Disefada para un Perfecta para
fresca y deliciosa. 15 L/h para capacidad y Us0 intuitivo y heladerias, food
miaxima rotacion, alta eficiencia. practico. e v calaterias. . -
rucks y cafeterias Bistrlbuldnr
La Maquina de Helado Frito de Mesa Gastro modelo CB-360F combina tecnologia, &M
eficientza y practicidad en un disefio compacto y robusto. Su plancha de 36 x 36 cm y ____
sistema de inyeccion de gas caliente garantizan helados artesanales de excelente calidad [AH]]EH ﬂs

y una operacion continua, ideal para negocios que buscan destacar y sorprender.




