B LINEA NEUTRA

Batidora Milk Shake,
500W

MODELO BMK

BATIDOS PERFECTOS,
SIEMPRE CREMOSOS

Diseriada para licuar y mezclar bebidas,
frutas, cremas y diferentes preparaciones
de manera rapida y eficiente, garantizando

texturas suaves y resultados homogenéneos.

Ideal para cafeterias, heladerias,
restaurantes y negocios gastronomicos
que buscan velocidad, rendimiento y

consistencia en cada preparacion.

Especificaciones Técnicas i~

Modelo BMK 6:73

Capacidad 800 ml

Potencia 500 W

Consumo de energia 0.5 kW/h @

Velocidad 15 000 rpm

Voltaje 220V / 60 Hz

Estructura Acero inoxidable ﬁ

Dimensiones (L x F x Al) 20 x 20 x 49 cm

Peso 3.2kg

Uso Ideal para licuar y mezclar @
bebidas, frutas, cremas y diferentes

preparaciones de manera rapida y
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ALTO RENDIMIENTO

Motor de 500 W que proporciona una
velocidad de hasta 15 000 rpm para
mezclas rapidas y uniformes.

ESTRUCTURA RESISTENTE
Fabricada en acero inoxidable de alta calidad,

resistente a la corrosion y de facil limpieza.

VASO DE ACERO INOXIDABLE
Vaso de 800 ml en acero inoxidable,

duradero, higiénico y facil de desmontar

para su limpieza.

USO PROFESIONAL

Ideal para uso continuo en entornos exigentes
como cafeterias, heladerias, restaurantes y

negocios gastronémicos.
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USO RECOMENDADO

Ideal para licuar y mezclar bebidas, frutas, o

cremas y diferentes preparaciones de

manera rapida y eficiente, ofreciendo _ 1."-IE GOCIOS

resultados profesionales en cada uso. CAFETERIAS HELADERIAS RESTAURANTES BARES GASTRONOMICOS

La Batidora Milk Shake Gastro modelo BEMK combina potencia, velocidad y diserio

funcional para ofrecer mezclas perfectas en cada preparacion.

Su estructura en acero inoxidable y su motor de alto rendimiento aseguran un desempeno

confiable, higiénico y eficiente en cocinas profesionales.




