B LINEA CALOR

Maquina de Waffle Doble

GASTRO

uso

PROFESIONAL

MODELO GFY-T2205-2

A0k
anno WAFFLES PERFECTOS
JAOFY  Disefada para preparar waffles circulares

de manera uniforme y dorada.
Ideal para cafeterias, restaurantes,

food trucks y negocios gastrondmicos.

- Especificaciones Técnicas

W Beneficios Destacados

Modelo GFY-T2205-2 B Vel &Y
Calentamiento ripido

Recubrimiento Antiadherente de 3 capas yiRticion o paraha
ooccion uniforme.

Potencia 2600 W

4 RECUBRIMIENTO
Voltaje 220-240 V ANTIADHERENTE
E : - Antiadherente de 3 capas

Enchufe Tipo americanoc DiS ¢ ribul dol; que evita qt:: @mnmmm

Didmetro de la placa 18.5 cm W E':@Eﬂ :ipr::i:: 3

Profundidad del diente 16 mm & . ﬁ:EE WAFELES

Dimensiones del equipo 50 x 39 x 26 cm [AR]]EH AS oo E II::;';E?ZS

Dimensiones de embalaje 55 x 42.5 x 28.2 cm

Peso bruto 18 kg

COCCION UNIFORME

Distribucion homogénea del
calor que asegura waffles
dorados y consistentes.

DISENO DOBLE Y EFICIENTE

Permite preparar dos waffles
circulares simultaneamente,
ahorrando tiempo y esfuerzo.

Placa de 185 cm de
digmetre con dientes
prafundos de 16 mm

para waffles esponjosos
y dorados.

CONTROL MANUAL
Ajuste preciso de
temperatura para
resultados consistentes.

ESTRUCTURA
RESISTENTE

@

Cuerpo de acero
inoxidable, duradero

WAFFLES CALENTAMIENTO USO PROFESIOMNAL FACIL LIMPIEZA hiciénico, ideal
@ PERFECTOS RAPIDO Disefiada para aito Superficies lisas y W ey
Textura esponjosa por Lista para usar en rendimiento en recubrimiento i
dentro y crujiente por pOCos minutos, negocios gastrondmicos. antiadherente que DURADERA
fuera. ahorrando tiempo, facilitan la limpieza. Materiales de alta calidad
que garantizan larga vida
il
USO RECOMENDADO 3
D D Ideal para la preparacion simultanea m
(Y () / dewaffles circulares en cafeterias, =N —)
A R s CAFETERIAS RESTAURANTES FOOD TRUCKS BUFFETS NEGOCIOS
y negocios gastrondmicos. GASTRONOMICOS

"

La Maquina de Waffle Doble Gastro modelo GFY-T2205-2 combina eficiencia, disefio practico y materiales
de alta calidad para ofrecer waffles circulares perfectamente dorados y esponjosos en cada preparacion.

Su recubrimiento antiadherente de 3 capas y estructura de acero inoxidable garantizan durabilidad,

facil limpieza y resultados consistentes en uso profesional.




