B LiNEA CALOR GASTRO

USO

Maquina Para Y B oo
Shawarma a Gas r i

MODELO GFY-983.R

COCCION POTENTE
Y CONFIABLE

Disefiada para ofrecer un rendimiento

profesional con tres quemadores

a gas GLP que garantizan una coccion
uniforme y jugosa del shawarma.
Ideal para restaurantes, cafeterias,

food trucks y negocios gastrondmicos.

TRES QUEMADORES DE ALTA POTENCIA

Especificaciones Técnicas :
i e Paferd®

Los tres quemadores a gas GLP permiten

Modelo GFY-983.R una coccién répida, uniforme y eficiente.

e W e

LARDENAS

Cantidad de quemadores 3 ) )
VALVULA DE BAJA PRESION

Alimentacion GLP Sisterma seguro que regula el flujo de gas

Vlutla Eaja presir.':n para un funcionamiento estable y confiable.

Presién de gas 2800 Pa . COCCION UNIFORME

/ ; Distribucidn dptima del calor que asegura
Estructura Acero inoxidable shawarma jugoso y bien cocido en todas

Dimensiones del equipo 67 x 54 x 78 cm sus capas.

ESTRUCTURA RESISTENTE

Fabricada en acero inoxidable de alta

Peso bruto 27 kg

Garantia 12 meses calidad para mayor durabilidad, higiene

S, o, TSI
Uso Ideal para aplicaciones gastronomicas i R e

FACIL LIMPIEZA

Disefio practico con bandeja recolectora
de grasa que facilita |a limpieza y el
mantenimiento diario.

profesionales que requieren tres
quemadores y funcionamiento a gas GLP.

- Beneficios Destacados

COCCION PROFESIONAL ALTO RENDIMIENTO DURADERA US0D PROFESIOMAL VERSATIL

Tres quemadores que garantizan Funcionamiento a gas GLP Construccidn robusta en Ideal para restaurantes, Perfecta para shawarma,
COCCiones uniformeas v jugosas con excelente potencia para acens inowidable para larga cafetarias, food trucks v gyros, al pactor y otras
en cada preparscicn, uso continuo, wicla Uil negocios gastrondmicos, pReparaciones,

USO RECOMENDADO
Ideal para restaurantes, cafeterias, Q = % 08 % @
food trucks y todo tipo de negocios D I ;
gastrondmicos que buscan ofrecer
MNEGOCIOS

shawarmas de calidad con coccién RESTALURANTES CAFETERIAS SHAWARMAS FOOD TRUCKS ;
uniforme y control confiable. GASTRONOMICOS

La Maguina Para Shawarma a Gas Gastro modelo GFY-983.R combina potencia, eficiencia y seguridad
para ofrecer un rendimientoe profesional en cada preparacion.

S5u estructura en acero inoxidable, tres quemadores a gas GLP y valvula de baja presion garantizan
cocciones uniformes, confiables y de alta calidad.

Ideal para negocios que buscan eficiencia, durabilidad y excelencia en el servicio.




