B LiNEA CALOR GASTRO

Uso

Méq Uina de PROFESIONAL
Panini Grill

MODELO GFY-813B

PARRILLADOS PERFECTOS

Diseriada para lograr grillados

uniformes y deliciosos en paninis,

sandwiches, hamburguesas, carnes

y mas. e
Ideal para restaurantes, cafeterias, |

food trucks y negocios gastronémicos.
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. Especificaciones Técnicas k,
Modelo GFY-813B [ARHEHAS

CALENTAMIENTO RAPIDO

Potencia de 3600 W que permite un
calentamiento rapido para obtener

resultados eficientes.

Superficie Ranurada y lisa
Material Acero inoxidable + hierro fundido CONTROL DE TEMPERATURA

A Termostato ajustable de 0 a 300 °C
Placa superior 21.4 x 21.4 cm A i Boaclor PracleAlbagin ol Hho
Placa inferior 23.5 x 22.5cm Sl
Potencia 3600 W 04 SUPERFICIES COMBINADAS

A .ﬁ Placa superior ranurada y placa inferior lisa
Uﬂltale 220-240V que se adaptan a diferentes tipos de
Enchufe Tipﬂ americano preparacionas,
Dimensiones del equipo 57 x 41 x 21 cm ESTRUCTURA RESISTENTE
Fabricada en acero inoxidable que
Dimensiones de embalaje 67 x 42 x 24.5 cm garantiza durabilidad, higiene y
Been 27 k resistencia a la corrosion.
g9

- FACIL LIMPIEZA
Uso Ideal para preparar paninis, ,

/ 3 Placas de hierre fundide y bandeja
sandwiches, hamburguesas, carnes i -
recolectora que facilitan la limpieza

- Beneficios Destacados

GRILLADOS PERFECTOS ALTO RENDIMIENTS DURADERA US0 PROFESIOMAL VERSATIL
Marcas definsdas y coccidn Petencia de 3600 W para Materiales de alfta calidad E@ [Dhsefiada para restaurantes, ldeal para paninis, sdmncheiches,
uniforme que mejoran la resultados rdpldos y que garantizan larga vida cafeterias, food trucks v hamburgueses, Canmes v
presentacicn de los alimentos, consistantes util en uso intensve, NEgOCios gastrondmicos. diversos aimentos a la pamilla,

USO RECOMENDADO ,

ldeal para restaurantes, cafeterias, Q g%

food trucks y todo tipo de negocios E’

astronémicos que buscan ofrecer
g 9 RESTAURAMTES CAFETERIAS HAMBURGUESERIAS FOOD TRUCKS N e

alimentos a la parrilla de calidad. GASTRONOMICOS

La Maquina de Panini Grill Gastro modele GFY-B13B combina potencia, eficiencia y durabilidad
para ofrecer grillados perfectos con rapidez y facilidad.

Su estructura en acero inoxidable y placas de hierro fundido (superior ranurada e inferior lisa)
garantizan resultados profesionales en cualgquier entorno.




