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Maquina de
Panini Grill |

MODELO GFY-812E
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GRILLADOS PERFECTOS \
Disenada para lograr grillados [éRnE"ns

uniformes y deliciosos en paninis,

sandwiches, hamburguesas, carnes
y mas.
Ideal para restaurantes, cafeterias,

food trucks y negocios gastronémicos.
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- Especificaciones Técnicas
CALENTAMIENTO RAPIDO
Modelo GFY-812E Potencia de 2200 W que permite alcanzar
; la temperatura deseada en poco tiempo
lanch rior nurad
RANCha J0p=T ReraRds para resultados eficientes.
Plancha inferior Lisa
: : . : CONTROL DE TEMPERATURA
Material de las planchas Hierro fundido & REngs. anistabiaibe R 30GEE
Placa superior 338 x 23.5cm para una coccion precisa segun el tipo
de alimento.
Placa inferior 34.5 x 23.5 cm
§i§ PLANCHAS DE HIERRO FUNDIDO
Rango de temperatura 0-300 °C
ge &= Plancha superior ranurada que deja
Potencia 2200 W marcas perfectas y plancha inferior lisa
’ L s if g
Estructura Acero inoxidable e
1 3 ESTRUCTURA RESISTENTE
Dimensiones 43.5 x 41 x 21cm @ Fabricada en acero inoxidable que
Peso 20 kg garantiza durabilidad, higiene y
o resistencia a la corrosion.
Uso Ideal para preparar paninis, -
: ; FACIL LIMPIEZA
san-:lwmhes..ham bigliecas; r::arnes @ Planchas de hierro fundide y bandeja
y otros alimentos a la parrilla. recolectora que facilitan la limpieza

y el mantenimiento diario.
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- Beneficios Destacados -

GRILLADOS PERFECTOS ALTO REMDIMIENTO DURADERA VERSATIL

Marcas definidas v coccidn Potencia de 2200 W para Materiales de alta calidad Ideal para paninis, sdnchwiches,
uniforme que mejoran la resultados ripidos y que garantizan larga vida hamburguesas, carmes y
presentacion de los aimentas. consistentes. util en uso intensiv, divarsos alimentos a la pamilla,

USO RECOMENDADO

|deal para restaurantes, cafeterias, Q ! g9

food trucks y todo tipo de negocios Q —

gastronomicos que buscan ofrecer
alimentos a la parrilla de calidad.

RESTAURANTES CAFETERIAS HAMBURGUESERIAS FOOD TRUCKS GASTRONGMICOS

La Maquina de Panini Grill Gastro modelo GFY-812E combina potencia, eficiencia y durabilidad
para ofrecer grillados perfectos con rapidez y facilidad.

Su estructura en acero inoxidable y planchas de hierro fundido (superior ranurada e inferior lisa)
garantizan resultados profesionales en cualgquier entorno.




