B LINEA NEUTRA

Batidora Milk Shake,

S00W
MODELO GFY-801

BATIDOS PERFECTOS,
SIEMPRE CREMOSOS

Disenada para preparar milkshakes,
malteadas y bebidas cremosas de manera
rapida y eficiente, garantizando texturas

uniformes y resultados profesionales.

Ideal para cafeterias, restaurantes,
heladerias y negocios gastronémicos
que buscan velocidad, rendimiento

y consistencia en cada preparacion.

- Especificaciones Técnicas

Modelo GFY-801
Material Acero inoxidable
Capacidad 1.2 litros
Potencia 150 W
Voltaje 220V [/ 60 Hz
Velocidad Regulable

Dimensiones (L x F x Al) 23 % 24 » 52 cm

Peso 5 kg

Uso Ideal para preparar milkshakes,
malteadas y bebidas cremosas
de manera rapida y eficiente en

cafeterias, restaurantes, heladerias
¥ negocios gastronomicos.

" Beneficios Destacados
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VELOCIDAD REGULABLE
Permite ajustar la velocidad segdn el tipo

de preparacion, logrando mezclas perfectas
y consistentes.

ESTRUCTURA RESISTENTE

Fabricada en acero inoxidable de alta calidad,
resistente a la corrosion y facil limpieza.

CAPACIDAD IDEAL

Vaso de acero inoxidable de 1.2 litros,
duradero, higiénico y facil de desmontar
para su limpieza.

RENDIMIENTO EFICIENTE

Motor de 150 W que ofrece un rendimiento
optimo, ideal para uso continuo

en entornos profesionales.
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RAPIDA Y EFICIENTE MEZCLAS HOMOGEMNEAS DURABILIDAD FACIL LIMPIEZ A VERSATILIDAD
Propara milkahakes v Garantiza taxturas cremosas Materiales resistentes que Superficies lisas v acero Ideal para mittiples bebidas
malteadas en sequndos., y umniformes en cada aseqguran una larga wida il imoxidable que facilitan camo milkshakes, malteadas,
preparacion. del equipo. la hagiere v impieza, frappés y mids.
USO RECOMENDADO
- - 4 HEER
Ideal para cafeterias, restaurantes, heladerias - ww
¥ negocios gastrondmicos que buscan ofrecer
bebidas cremosas de alta calidad, con rapidez
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y consistencia profesional. GASTRONOMICOS

La Batidora Milk Shake Gastro modelo GFY-801 combina eficiencia, versatilidad y disefio
funcional para preparar bebidas cremosas de manera rapida y uniforme.

Su estructura en acero inoxidable y su motor de alto rendimiento aseguran un desempeno
confiable, higiénico y duradero en cocinas profesionales.




