B8 LiNEA CALOR GASTRO

Uso

MéqUina de Crepes PROFESIONAL

MODELO GFY-410

CREPES PERFECTOS

Disefiada para la preparacion

profesional de crepes de manera
rapida, uniforme y eficiente.

Ideal para cafeterias, restaurantes,
heladerias, food trucks y negocios

gastronémicos.

- Especificaciones Técnicas

Maodelo GFY-410 CALENTAMIENTO
EFICIENTE
Diametro de la plancha 40 cm Rango de temperatura de
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DOBLE BEANO DE TEFLON
Dimensiones del equipo 40 x 40 x 16 em % ANTIADHERENTE
Superficie antiadherente de
Peso bruto 16 kg alta calidad que evita que la
masa se pegue y facilita la
limpieza.
COCCION UNIFORME DISENO PROFESIONAL ACERO INOXIDABLE
Distribucion homogénea del Compacta, funcional y Base robusta, higiénica
calor en toda la superficie pensada para el uso yjfedataia a ta corromcn,
para crepes dorados y intensivo en entornos s Ipre L profesiona
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ﬁ Materiales de alta calidad que
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rendimiento confiable.
CREPES PERFECTOS CALENTAMIENTD USO PROFESIOMAL FACIL LIMPIEZA
Preparacién répida y uniforme mm Ideal para cafeterias, Superficie antiadherente
da o arUesos e Co N (o restaurantes, heladerias, y base de acero inoxidabile
CHpsE CegRs0 9 permite alcanzar ka
con excelente calidad, o . food trucks y negocios que facilitan la limpieza
gastrondmicos. diaria.
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Ideal para la preparacion profesional - - ¥ E
de crepes en cafeterias, restaurantes, E.i.l Q [z :?—{' )-I E ;J'-

T e |ood R Inseselos CAFETERIAS RESTAURANTES HELADERIAS FOOD TRUCKS NEGOCIOS
gastrondmicos. GASTRONOMICOS

La Maquina de Crepes Gastro modelo GFY-410 combina potencia y materiales de alta calidad
para ofrecer crepes profesionales con una coccidn uniforme y perfecta.

Su plancha de hierro fundido con doble bario de Teflon antiadherente y base de acero inoxidable
garantizan durabilidad, facil limpieza y resultados excepcionales.




