B LINEA CALOR

Vitrinas Calientes
Pequena

MODELO GFY-1P

CONSERVACION Y EXHIBICION
DE ALIMENTOS CALIENTES

Disenada para mantener la temperatura

ideal de sus productos, conservando
su frescura, sabor y textura por mas
tiempo.

Ideal para restaurantes, cafeterias,

panaderias y negocios gastronomicos.

- Especificaciones Técnicas
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Modelo GFY-1P [A-RI]E"hE
Marca Gastro
Tipo Vitrina Caliente
Conservacion y exhibicion
Uso : :
de alimentos calientes

Wy Acf;‘rc{ inaxiw::iaple +

vidrio organico
Potencia S00 W
Voltaje 220-240V /60 Hz
Enchufe Tipo americano

425 = 36 = 47 cm
545 = 46 = 56.5 cm

Dimensiones del equipo

Dimensiones de embalaje

PROFESIONAL

CALOR UNIFORME
Distribucién homogénea del calor
para mantener los alimenteos a la
temperatura ideal.

EFICIENCIA ENERGETICA
Potencia de 800 W que garantiza
un rendimiento dptimo con menor
CONSUMO.

VISIBILIDAD TOTAL

Frente y laterales en vidrio
organico para una exhibicion clara
y atractiva.

ACERO INOXIDABLE

Peso bruto 20 kg Estructura robusta, higiénica
1 . . istente a la corrosion.
Ermbalai Caja de carton estandar e ; o
mpalaje - : .
con espuma interior EACIL LIMPIEZ A
|deal para restaurantes, cafeterias, Superficies lisas y materiales
Aplicacion panaderias y negocios de alta calidad que facilitan
gastronomicos, la limpieza y el mantenimiento.
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- Beneficios Destacados
CONSERVACHON IDEAL RAPIDO CALENTAMIENTO DURADERA LISO PROFESIONAL —— VERSATIL
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USO RECOMENDADO :
Ideal para restaurantes, cafeterias, 7 r m R
panaderias y todo tipo de negocios J Q M)
gastronomicos que buscan conservar 1 NEGOCIOS
y exhibir alimentos calientes. RGIAUREANTES CAFETERIAS PANADERIAS FOOD TRUCKS GASTRONOMICOS

La Vitrina Caliente Pequena Gastro modelo GFY-1P combina diseno compacto, eficiencia

v durabilidad para mantener la temperatura ideal de sus alimentos.
Su estructura en acero inoxidable v vidrio organico asegura una exhibicién atractiva,
higienica y confiable en cualquier entorno profesional.




