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Cortadora de Papas
en Espiral Eléctrica

MODELO GFY-P04 ~_
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Diseriada para cortar papas en espiral !

de manera rapida, uniforme y practica

gracias a su sistema eléctrico de alto

rendimiento.

Jatrtorizaces

CARDENAS

Ideal para restaurantes, food trucks,

ferias y negocios gastronomicos que
buscan eficiencia, presentacion atractiva
y mayor productividad.

MOTOR ELECTRICO EFICIENTE
Potencia de 40 W que garantiza un corte
- . ~ . rapido y uniforme con bajo consumo energético.
" Especificaciones Técnicas

CORTE EN ESPIRAL PERFECTO

Tipo Cortadora de Papas en Espiral Eléctrica Sistema automatico que permite obtener

Madelo GEY-PO4 papas en espiral homogéneas y atractivas
en segundos.

Material Acero inoxidable

- 40W ESTFUCTURA RES]S_:TENTE |
Fabricada en acero inoxidable de alta calidad,

Voltaje 220-240V resistente a la corrosion y facil de limpiar.

Enchufe Americano FACIL DE USAR

Operacion sencilla con un solo botdn,
ideal para cualquier tipo de usuario.

Dimensiones (L x F x A) 465 % 16 x 18 cm

Dimensiones de embalaje 525 x 20 x 24 cm

e 71 kg RAPIDA Y PRODUCTIVA
Ideal para entornos de alta demanda,
mejora la productividad y reduce tiempos
de preparacion.

Uso Ideal para cortar papas en espiral de
forma rapida, uniforme y eficiente.

Beneficios Destacados

PRESENTACION ATRACTIVA DURABILIDAD MANTENIMIENTO FACIL VERSATILIDAD
Mejora |a presentacidn de tus Materiales de alts calidad gque Sasperficies licas v deamontables Ideal para ferips, food trecks,
platillos y aurmenta su valor garantican una langs vide il quie facilican la fmpheza restarantes, cafeteras y

correncial, y resittencia ol uto continuo. & higiene. negociod gasirondmicos,
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La Cortadora de Papas en Espiral Eléctrica Gastro modelo GFY-P0O4 combina eficiencia,
seguridad y diserfo funcional para ofrecer cortes uniformes vy rapidos.

Su estructura en acero inoxidable yv su Mmotor de bajo consumo garantizan un rendimiento
confiable y duradero, ideal para el uso profesional.




