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Cortadora de Papas

en Espiral Manual
MODELO GFY-P0O3

CORTES UNIFORMES,
PRESENTACIONES
QUE IMPACTAN

Disefada para preparar papas en
espiral de manera rapida, uniforme
y practica, ideal para darle un togue

creativo y atractivo a tus platillos.

Perfecta para restaurantes,
ferias, food trucks y negocios
gastronomicos que buscan
agilizar la preparacion y mejorar

la presentacicén de sus productos.

- Especificaciones Técnicas

Modelo GFY-P03
Material Acero inoxidable
Sistema Manual

Dimensiones (L x F x A) 26 x 14 x 14 cm

Dimensiones de embalaje 28 % 13.5 x 15 cm
Peso 2 kg

Uso Ideal para preparar papas en
espiral de forma rapida, uniforme

v practica.

- Beneficios Destacados

GASTRO
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PROFESIONAL
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CARDENAS

ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD
Fabricada en acero inoxidable resistente

a la corrosion, garantizando durabilidad

e higiene en su uso diario.

+ CORTE EN ESPIRAL UNIFORME

Permite obtener papas en espiral con
cortes precisos y consistentes para una
presentacion atractiva.

SISTEMA MANUAL PRACTICO

Facil de operar sin necesidad de electricidad,
brindando control total y seguridad durante
el corte.

RAPIDO Y EFICIENTE

Ahorra tiempo en la preparacidn y mejora

la productividad en negocics gastrondmicos
con alta demanda.
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X PRESEMTACIOMES FACIL DE USAR RESISTENTE HIGIENICA Y SEGURA VERSATILIDAD
g CREATIVAS O Operacitn manual sencilla fi-RAERRR Material de calidad deal para papas
Dale un toque innovador para resultados rapidos cm':ﬂ"i"ﬁ;m alimentaria gque asegura u otros vegetales
v atractivo a tus platillos. Y uniformes, :’:':mugaumm“ higiene en cada uso. simalares.
USO RECOMENDADO
Ideal para restaurantes, ferias, ATIM

food trucks, cafeterias y negocios
gastronamicos que buscan ofrecer
presentaciones atractivas y diferenciales
en papas en espiral.

RESTAURANTES
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FOOD TRUCKS FERIAS CAFETERIAS

NEGOCIOS
GASTRONOMICOS

La Cortadora de Papas en Espiral Manual Gastro modelo GFY-P0O3 combina practicidad,
resistencia y diseno funcional para preparar papas en espiral de forma rapida y uniforme.

Su estructura en acero inoxidable asegura durabilidad, higiene y un rendimiento confiable
en todo momento.




