3 LINEA NEUTRA GASTRO®

Selladora al Vacio
Industrial

MODELO DZ-500/2SB

ENVASADO AL VACIO
EFICIENTE Y CONFIABLE

Disefiada para el envasado profesional
al vacio de alimentos y productos,
ofreciendo un sellado amplio y eficiente
que optimiza su conservacion y los

protege de la exposicion al aire,

humedad y bacterias.

|deal para industrias alimentarias, carnicas,

e KL i

procesadoras, pesqueras, restaurantes y [AR“E"AE

negocios gastronomicos que requieren

alto rendimiento y resultados consistentes. ALTO NIVEL DE VACIO
." Mivel de vacio de 0.1 hPa (mbar) que garantiza
una extraccion eficiente del aire para una mejor
conservacion de los productos.

- Especiﬁcaciones Técnicas BOMBA DE ALTA CAPACIDAD

Bomba de 20 m'/h que permite ciclos rapidos

Modelo DZ-500/25B y un rendimiento constante en operaciones
Nivel de vacio 0.1 hPa (mbar) exigentes.
Profundidad de la camara 70 mm () SELLADO AMPLIO Y RESISTENTE
Capacidad de bomba 20 m*h ey LONgitud de sellado de 490 mm y ancho de
Fotencia 0.9 kW 10 mm que aseguran un cierre hermético y
resistente en cada empaque.
Potencia de sellado 0.9 kW
Longitud de sellado 490 mm CICLO AJUSTABLE
Ancho de sellado 10 mm Ciclos de trabajo entre 15 y 35 segundos
Voltaje 220 V / 60 Hz para adaptarse a.diferentes tipos de
productos y volimenes.
Ciclo de trabajo 15-35 segundos
Dimensiones (An x Pr x Al) 134 x 74 x 102 c¢m ESTRUCTURA RESISTENTE
Peso 182 kg Fabricada en acero inoxidable de alta calidad,
Uso Ideal para el envasado profesional disefiada para uso intensivo, facil de limpiar
al vacio de alimentos y productos, y de larga vida til.
ofreciendo un sellado amplio y
eficiente.
L L]
Beneficios Destacados

MAYOR COMNSERVACION PROTECCION HIGIENICA ALTO RENDIMIENTO REDUCCION DE PERDIDAS VERSATILIDAD DE USO

Prolonga la vida itil de los Evita la contaminacion por Bomba de gran capacidad Disminuye el desperdicic de a0 kdeal para diversos tipos
alimentos ¥ productos bacterias, humedad v otros que asegura ciclos ripidos alimentos y mejora la .E de alimentos y productos
manteniendo su frescura agentes externos y eficientes. rentabilidad. en aplicaciones industriales.
y calidad.

USO RECOMENDADO

ldeal para industrias alimentarias, camicas,

pesgueras, procesadoras de alimentos, AAn ) o

restaurantes y negocios gastronomicos gue o v

requieren un envasado profesional al vacio INDUSTRIAS PESCADERIAS RESTAURANTES  PROCESADORAS  SUPERMERCADOS

CARMICAS DE ALIMENTOS

con alto rendimiento y sellado amplic.

La Selladora al Vacio Industrial Gastro modelo DZ-500/25B combina tecnologia avanzada,
gran capacidad y diseno resistente para ofrecer un envasado al vacio eficiente, seguro y duradero.
Su uso profesional garantiza alimentos mas frescos, procesos mas eficientes y resultados confiables.




