
Capacidad
de contenedor 30 kg

Tipo de
refrigerante R404A

Descripción

Especificaciones
energéticas

Consumo
16 Kw/hr

Potencia
665 W

Energía
208V/230V/60Hz

Peso
equipo

Peso Bruto
65 Kg

Peso Neto
58 Kg

Dimensiones
equipo

Alto
89.5 cm

Ancho
68 cm

Fondo
58.5 cm

Producción
diaria

Hasta 80 Kg* cada 24Hr
*Producción en temperatura ambiente de 20° C y

temperatura de agua de 10° C. 

Conexión de
agua

Conexión
Ø3/4”

Presión
0.02 -1 Mpa
(0.2 a 10 bar)

Conexión de
desagüe

Conexión
Ø40 mm, sifonado

Dimensiones
packing

Alto
96.5 cm

Ancho
73 cm

Fondo
64 cm

Dimensiones
cubo de hielo

Alto
3.2 cm

Ancho
3.2 cm

Fondo
3.2 cm

INCLUYE FILTRO
DE AGUA

INCLUYE FILTRO
DE AGUA

CONTROLADOR
DIGITAL

CONTROLADOR
DIGITAL

FORMACIÓN DEL CUBO
POR PULVERIZADO

DE AGUA

 FORMACIÓN DEL CUBO 
POR PULVERIZADO

DE AGUA

SEDIMENTO
ATRAPA 

LO SÓLIDO

CARBÓN ACTIVADO
PURIFICA EL 

OLOR Y SABOR

RESINA IONICA
ABLANDA 
EL AGUA

•
•
•

•
•

•
•

•
•
•

Incluye filtro de agua modelo NSC-6232.
Sistema de enfriamiento por frío estático.
Formación de cubitos por medio de agua 
pulverizada por spray.
Estructura fabricada en acero inoxidable.
Depósito de hielo para almacenamiento con
aislación de poliuretano.
Fabricación de hielo en formato de cubos de 20g.
Puerta frontal para apertura y cierre del depósito
de hielo.
Compresor Secop Danfoss 1/2 HP.
Panel de control digital.
Condiciones climáticas para producción:
* Temperatura aire (Stándard) 20º C
* Temperatura agua (Stándard) 10º C

HIELO
GOURMET

HIELO
GOURMET

Línea Frío
Máquina fabricadora de hielo

VMH-80C
Equipo ideal para bares, restaurantes y cadenas
Food Service

(*) Producción sujeta a condiciones de temperatura ambiente y temperatura del agua

Condiciones climáticas para producción:
Temperatura de aire: 15°C a 20°C  |  Temperatura de agua: 10°C

AVISO DE RENDIMIENTO Y RESTRICCIÓN DE USO: Este equipo está diseñado exclusivamente para uso comercial e 
institucional de baja demanda (restaurantes, hotelería y servicios de alimentación). No está destinado para la producción, 
empaque o distribución industrial de hielo. La capacidad máxima nominal de producción de hasta 50 kg/24h o 80 Kg/24h 
(según modelo) está condicionada estrictamente a un entorno controlado (Temperatura ambiente ideal de 15°C a 20°C y 
Temperatura de agua de entrada a 10°C). El comprador acepta que factores climáticos externos, variaciones en la 
temperatura del agua de red o falta de ventilación adecuada reducirán proporcionalmente el rendimiento del equipo, 
pudiendo disminuir la producción hasta en un 50% o más. El fabricante y el distribuidor quedan exentos de toda 
responsabilidad por lucro cesante, pérdidas comerciales o incumplimiento de expectativas de producción bajo 
condiciones ambientales desfavorables.


